s.Bar

Echte Koch:Innen am Werk o ,
Natirlich nachhaltig
Vegane s.Bar-Biosuppen und -Biobrotaufstriche
Aus der Region: frisch gekocht, damit ihr frisch genieBen kénnt!
Preisliste 2021 fiir Sympathisant:Innen und Partner:Innen
- Mindestabnahmemenge: 6 Flaschen/Glaser pro Sorte (zum Beispiel
6 x 1-Liter-Flasche von einer Suppen-Sorte, 6 x 0,5-Liter-Flasche von einer Suppen-Sorte oder
6 x Bio-Zwiebelschmalz)

- Mindesthaltbarkeit: ca. 6 Monate

Folgende Suppen kénnen wir euch anbieten:

- Jean Pierres Bio-Tomatensuppe (vegan) - Jean Pierres Bio-Tomatensuppe (vegan)
- Alexandrus Bio-Paprikasuppe (vegan) - Alexandrus Bio-Paprikasuppe (vegan)
- bald neu: Rote-Linsen-Apfel-Suppe (vegan) | - bald neu: Rote-Linsen-Apfel-Suppe (vegan)

Praktisch in
der Mehrwegflasche!

Fillmenge 1000 ml 500 ml

UVP 12,90 Euro 6,50 Euro

Folgende Brotaufstriche kdnnen wir euch anbieten:

- Sabines Bio-Zwiebelschmalz (vegan)

Fillmenge 175 ml

UVP 7,60 Euro

Unser Tipp: Nutze das Glas vom Zwiebelschmalz als Vorratsbehalter fiir Niisse, Gewiirze und vieles mehr!

s.Bar GmbH, Hermannstr. 5, 70178 Stuttgart, Geschaftsfihrung: Udo Sanne und Jean-Pierre Monien Stand: 03/2021
E-Mail: sanne@s-bar.de, Tel. 0711 50 53 06 710, www.s-bar.de



“l'

s.Bar

Natirlich nachhaltig

Zutaten: 65 % Tomaten®, 11 % Tomatenmark*, Jean-Plerres Tipp: Unsere Blo-Suppe

6 5% Wéasses, Zwiebeln®, Olivendl, Ahomsiup*, Salz", elnfach als leckere SoBe verwenden!
Q ) e, X "] " Mehe unter waw.s-bar.de

X Zubereltung: Nach deen Offnen im

Kihischrank aufbenabren und

von drel Tagen

astorauchen.
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Mindestens haltbar bis

L1 Zutaten: 66 % Paprika®, Wasser, Johannisbeernektar®, Salz*, Alex’ Tipp: GenieBen Sie die Suppe kalt
S Aptelessig®, Gemisebrihe, Knoblauch*, Chillpubver”, gerdxcherte | oder warm mit etwas Joghert oder Buter-
Papeika®, Pleffer*. | *Zutaten aus blologischer Erzeugung | Das mikhl Mebr unter www.s-batde
O Produkt kann Spuren von Gluten, Ei, Soja, Milch, Nissen,
Sellerie und Senf autweisen Zubereitung: Nach dem Ofinen im
( Kishischrank aufbewaheen und
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Mindestens haltbar bis:

Zutaten: 41 % Zwiebeln®, Margarine®, Kokosfett®, Durchschnittliche Nahrwerte je 1009
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