s.Bar

Natirlich nachhaltig

Echte Kéch:Innen am Werk

Vegane Bioknédel und Bio-Sonnenblumen-Griinkern-
Bolognese von sKnodele

Aus geretteten Backwaren vom Biobacker aus dem Landle

- sKnddele! ist natlrlich nachhaltig, vegan, regional und bio

- von s.Bar-Kdchen zubereitet

- So machst du sknddele genussfertig — vier Varianten:
1. Geschlossenes Glas in reichlich warmem Wasser ca. 25-30 Min. langsam erhitzen — fertig!
2. Einfach aus dem Glas herausrutschen lassen, in 4—6 gleich groBe Scheiben schneiden und mit deinem
Lieblingsol oder -fett knusprig anbraten oder
in der Mikrowelle erhitzen.
4. Einfach aus dem Glas herausrutschen lassen und auf dem Grill knusprig und heif3 zubereiten — fertig!

Preisliste 2021 fiir Endkunden
- Mindestabnahmemenge: 6 Glaser pro Sorte (zum Beispiel
6 Stiick von einer Knodel-Sorte oder 6 x Bio-Sonnenblumen-Griinkern-Bolognese)

- Mindesthaltbarkeit: ca. 6 Monate

Folgendes kénnen wir euch anbieten:

- Bio-Apfel-Sultaninen-Knddel - Passend zum Semmel- und
(SuBspeise a la Ofenschlupfer) Brezelknddel:
- Bio-Knddel Klassik Bio-Sonnenblumen-
- Bio-Brezel-Knodel Griinkern-Bolognese
Fillmenge 350 g 400 g
Endkunden-Preis (brutto) 5,90 Euro 5,90 Euro

Unser Tipp: Unsere Bio-Sonnenblumen-Griinkern-Bolognese schmeckt hervorragend zum Bio-Knddel Klassik, Teigwaren
oder Zoodels!
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sKnddele! ist natiirlich nachhaltig.
Wir retten Backwaren und sind
dabei immer bio, vegan und
klimafreundlich.
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Zimt*. | *Zutaten aus biologischer Erzeugung. Das Produkt
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sKnddele! ist natiirlich nachhaltig.
Wir retten Backwaren und sind
dabei immer bio, vegan und
klimafreundlich.
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3509 sind eine Uppige Hauptmahizeit oder 2-4 Beilagen-
Portionen. Bei max. 20" C, lichtgeschiitzt und trocken lagern.
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Bio-Brezel-Knodel
SERVIERFERTIGER BIO-BREZELKNODEL
AUS GERETTETEN BACKWAREN.

:

BIO

(Meer-
salz, Glukosesinup®, natirliches Aroma, 3,1% Karotten*, Sonnen-
blumendl*, Zucker*, konzentrierter Gemisesait® [Karotten*,
Qwiebeln*], Keduter®, Gewbize®, 0,5% Zwiebeln®, 0.4 % Lauch*,
0,2% Kiirbis*, 0,1 % Rote Bete*, Sauerungzmittel Gitvonensiure,
Knoblauch*), 20 % Zwisbeln®, Petersibe*. | *Zutaten aus biologi-
s Ghuten. El. Sole.

Milch, Nilssen, Sellerie und Senf aufweisen
Durchschnittliche Nahrwerte je 100g

Energle 628 k150 keal
Fett 0,89  davon gesittigte Fettsauren 0,39
Kohlenhydrate 2919 davon Zucker 2,29
Eiwelf 559
Salz 08g
5.Bar GmbH - Hermannst 5, 70178 Stutigart - www s-bar de
Die o den besten Bio-Bickem

Region.

aus der
Mlll |||||||||" )
IS

0473-880233

sKnédele! ist natiirlich nachhaltig.
Wir retten Backwaren und sind
dabei immer bio, vegan und
klimafreundlich.

Varianten:
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langsam echitzen - fertig! 2. Einfach aus dem Glas hersusrut-
schen lassen, in 4-6 gleich grofe Scheiben schneiden und mit
deinem Lieblingsol cder fett knusprig anbraten oder 3. in der
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Unser Tipp: sKnadele! Bio Knadel Klassik passt hervorra-
gend 2u “sknodele! Bio Somnenblumen Grunkern Bolognese”.

3509 sind eine Uppige Hauptmahlzeit oder 2-4 Beilagen-
Portionen. Bei max. 20° C, lichtgeschitzt und trocken agern.
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Bio-Knodel Klassik
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Zutaten: 59% 550%,
Dinkelmehl 630*, Roggenmehl 1370%, pllaniche
me®, Salz, Hele*, % e,
mebl®,
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il 3% Karotten®, ol*, Zucker*,

Konzerierter Gemisesa® [Karotten®, dwiebeln®], Kidater®,
Gewiirze*, 0,5% wiebeln®, 0.4 % Lauch*, 0,2% Kiirbis®, 0,1 %
Rote Bete®, Siuerungsmittel Citronensaure, Knoblauch*), 20%
2webeln®, Petersibe® | *Zutaten aus biokogischer Erzeugung
Das Predukt kann Spuren von Gluten, Ei, Soja, Milch, Nssen,
Sellerie und Senf sufweisen

Durchschnittliche Nihrwerte je 1009

Energle 628k/150 keal
Fett 0,8g  davon gesattigte Fettsauren 0,39
Kohlenhydrate 29,19 duvon Zucker 2,29
Eiweif 559
Salz 089
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Natirlich nachhaltig

Zutaten: geschilte Tomaten®, Tomatenmark*, Wasser, 4.4 %
Seanenblumenkeme*, 4.4 % Grinteme*, Zwiebeln®, Olivendl*,
Ahomsirup®, Habanero-Paste*, Salz, Gemézebriihe® (Meersalz,

sKnddele! ist lirlich hhalti
Wir ver den nur die
Zutaten und sind dabei immer bio,
vegan und klimafreundlich.

foi

Ghskosesirup®, natis
blumendl®, Zucker*, konzentrierter Gemisesaft® [Karotten®,
2wiebeln*] Krbuter*, Gewline*, 0,5% 2wiebeln®, 0,4 % Lauch*,
0,2% Kiirbis*, 0,1 % Rote Bete*, Siuerungsmittel Citronensaure,
Knoblauch*) Knoblauch*, Basddum*. | *Zutaten aus biologi-

luten, EI, Sofs,

So elnfach

Griankern-Bolognese genussfertig - zwel Varianten:
1. sKnédele-Bolognese in emen Topf geben und echitzen - fertig!

2 sKnadele Bolognese auf exnen Teller geben, abdecken und in Milch, Nissen, Sellerie und Senf sufwesen.
der Mikrowelle erhitzen - fertig!
Unser Tipp: sKnédele! Bio Sonnenblumen. Grinkern Bolog- Durchschnittliche Nihrwerte Je 100g
nese " io-Knodel Klas Energle 519kJi76keal
m’;:lﬂw:““ Ipps von unseren Kochen Fett 329  davon gesittigte Fettsiuren 0,59
100 Hd ol vl e § Kohlenhydrate 869 davon Zucker 4,79
Portionen. Bei max. 20* C, lichigeschitzt und trocken lageen Eiwell 279
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4009 : GRUNKERN-BOLOGNESE : 8.0 5.80r GmbH - Hermanastr. 5, 70178 Stuttgart - www.s-bar de

SERVIERFERTIGE BIO-BOLOGNESE
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Bio-Brezel-Knodel
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