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Echte Köch:Innen am Werk 

 

Vegane Bioknödel und Bio-Sonnenblumen-Grünkern- 
Bolognese von sKnödele 
Aus geretteten Backwaren vom Biobäcker aus dem Ländle 

  

- sKnödele! ist natürlich nachhaltig, vegan, regional und bio 

- von s.Bar-Köchen zubereitet 

- So machst du sknödele genussfertig – vier Varianten: 

1. Geschlossenes Glas in reichlich warmem Wasser ca. 25–30 Min. langsam erhitzen – fertig!  

2. Einfach aus dem Glas herausrutschen lassen, in 4–6 gleich große Scheiben schneiden und mit deinem 

Lieblingsöl oder -fett knusprig anbraten oder  

3. in der Mikrowelle erhitzen.  

4. Einfach aus dem Glas herausrutschen lassen und auf dem Grill knusprig und heiß zubereiten – fertig! 

 

Preisliste 2021 für Endkunden 
 

- Mindestabnahmemenge: 6 Gläser pro Sorte (zum Beispiel  

6 Stück von einer Knödel-Sorte oder 6 x Bio-Sonnenblumen-Grünkern-Bolognese) 

- Mindesthaltbarkeit: ca. 6 Monate 

 

Folgendes können wir euch anbieten:  
 

 

 

Unser Tipp: Unsere Bio-Sonnenblumen-Grünkern-Bolognese schmeckt hervorragend zum Bio-Knödel Klassik, Teigwaren  

oder Zoodels! 

 

 

 

- Bio-Apfel-Sultaninen-Knödel  

(Süßspeise à la Ofenschlupfer) 

- Bio-Knödel Klassik 

- Bio-Brezel-Knödel 

- Passend zum Semmel- und 

Brezelknödel:  
Bio-Sonnenblumen- 

Grünkern-Bolognese 

                 Füllmenge 350 g 400 g 

       Endkunden-Preis (brutto) 5,90 Euro 5,90 Euro 
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