bertrandt o WOCHENKARTE KW 16, 15.04.-19.04.

Dienstag

Mittwoch

Donnerstag

Freitag

Gnocchi-Pfanne mit

T richt 1
e Friihlingsgemiise, Tomaten-

Bunte Nudeln mit
geschmorten Tomaten und
Barlauch-Pesto (F,17,19a,24)

Hausgemachtes Kartoffel-
Kurbisgratin an pikantem
Asia-Gemiise (F,17,24,25)

Tortilla, gefullt mit knackigem

Gemuse und Schafskase, an

Paprikareis und Sauerrahm-
Dip (F,17,19a,24)

Hausgemachte Barlauch-
knddel mit Spargelgemise
und Krauterrahm
(F,17,18,19a,24)

Rindergeschnetzeltes mit
Wurzelgemdise und Krauter-
Reis (R,24)

Hausgemachte Fleischktichle
in Waldpilzrahm, dazu
hausgemachte Spatzle

(S,R,17,18,19a,24)

Schweinebraten aus dem
Ofen mit Biersauce, Kartoffel-
knédeln und Bayrisch Kraut
(S,24)

Panierte "Maischolle" an
hausgemachtem Kartoffel-
Gurkensalat und
Barlauch- Mayo
(MSC,17,18,19a,20,24)

Burger vom Grill:
Frisch gegrilltes Rindfleisch
im Sesambun mit haus-
gemachter Burgersauce und
Pommes (R,17,19a,24,28)

Burger vom Girill:
Frisch gegrilltes Rindfleisch im
Sesambun mit haus-
gemachter Burgersauce und
Pommes (R,17,19a,24,28)

Burger vom Grill:
Frisch gegrilltes Rindfleisch
im Sesambun mit haus-
gemachter Burgersauce und
Pommes (R,17,19a,24,28)

(Vegetarisch
> sugo und Parmesan
fur alle) (F,17,19a,24)
Tagesgericht 2 Gyrc_)spfanne (Pute)"mit
: mediterranem Gemuse,
(Regional & h .
ausgemachtem Tsatsiki und
lecker) Pommes (G,17,24)
Burger vom Grill:
Tagesgericht 3 Frisch gegrilltes Rindfleisch
(Highlight im Sesambun mit haus-
der Woche) gemachter Burgersauce und
Pommes (R,17,19a,24,28)
Tagesdessert

Aus unserer Patisserie:

Taglich frische Desserts in verschiedenen Variationen wie zum Beispiel
~Schokomousse, Bayrisch Creme, frischer Obstsalat, Fruchtcreme®, bunt ausgarniert.

Taglich frische

Freut euch auf unsere frisch gekochte Tagessuppe:
HeilRes, Kaltes oder Scharfes aus dem Topf:

Tagessuppe Von Cremesuppen Uber Brithen mit Einlage bis hin zum Eintopf. Lasst euch tberraschen!
Unsere groRe Salatbar:
Es erwarten euch jede Menge knackige Salatvariationen — sowohl Rohkost als auch lecker angemacht —
GroRe Salatbar

zum Selbstportionieren, als kleiner Beilagensalat oder groRe Salatschale.

Liebe Gaste, das Tagesgericht 1 kostet 6,45 €, inkl. Suppe und Dessert 8,70 €. Das Tagesgericht 2 kostet zwischen 7,55 € und 8,45 €,
inkl. Suppe und Salat zwischen 9,80 € und 10,90 €. Die Tagessuppe und das Tagesdessert kosten jeweils 1,70 €.

Bitte beachten Sie, das unsere Aktionsmentis ohne Beilage bepreist sind. Gerne kdnnen Sie gegen Aufpreis aus unseren verschiedenen Beilagen (1,50 € pro Beilage) wahlen.
Freitags erhalten Sie zusétzlich ein Fleisch-Tagestipp von uns. Die dargestellten Preise gelten fir die Mitarbeiter von Bertrandt. Gaste zahlen einen Aufpreis von 2,50 € fur die

Meniis. Das s.Bar-Team wiinscht Ihnen einen guten Appetit! Anderungen im Speiseplan vorbehalten!

Die kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffe entnehmen Sie bitte dem Aushang im Betriebsrestaurant. Vielen Dank!

Toppings, Essig und Ol in den verschiedensten Geschmacksrichtungen stehen zum Abrunden bereit.
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Natdrlich nachhaltig



